PETITE GOURMETS

ALMAN

Cikolatali Pretzel (Brezel)

Kolay cikolatali pretzel tarifi! Tuzlu-tath mikemmel dengesi, sadece 3 malzeme ile 75

dakikada hazir. Kahve yani icin ideal atistirmalik.

th 15min 5 min th 2omin 8 Easy

HAZIRLIK PISIRME TOPLAM PORSIYON ZORLUK

Malzemeler

« 2 paket cikolata parcaciklari « 1cay kasigi deniz tuzu

Yapilist

o Prepare workspace and ingredients

Line a large baking sheet with parchment paper. Remove 2 packs of pretzels from packaging and ensure they are
fresh and completely dry.

e Melt the chocolate

Break chocolate into small, uniform pieces and place in a microwave-safe bowl. Microwave on medium power for 1
minute, then stir. Continue heating in 30-second intervals, stirring after each, until completely smooth and melted,

about 2-3 minutes toftal.



° Dip the pretzels

Hold each pretzel with a fork or fongs and dip completely into the melted chocolate, turning to coat all sides.

Gently tap against the bowl edge to remove excess chocolate.

o Add decorations

While chocolate is still wet, sprinkle 1teaspoon of your chosen decorations over each pretzel - use colorful
sprinkles, chopped nuts, or mini chocolate chips.

o Set the chocolate

Place coated pretzels on the prepared parchment-lined baking sheet in a single layer, ensuring they don't touch.

Refrigerate for 30 minutes until chocolate is completely firm and set.

o Serve

Remove pretzels from refrigerator and transfer to serving plate. Serve at room temperature within 1 week for best

quality.

Besin Degerleri

72 g 12g 2g 0.5g 8¢g 184mg

KALORI PROTEIN KARBONHIDRAT YAG LIF SEKER SODYUM

Porsiyon basina

Ipll(;l ari

Cikolatayi eritmek icin benmari yontemi kullanirsaniz daha kontrolll bir sonug elde edersiniz. Mikrodalgada

eritirken 30 saniyelik araliklarla karistirarak yakmamasini saglayin.

Pretzel'leri cikolataya daldirdiktan sonra fazla gikolatanin akmasi icin kabin kenarina hafifce vurun. Bu sekilde daha

duzguin kaplama elde edersiniz.

Cikolata hentiz kurumamigken Gzerine kirilmis findik, badem veya renkli sekerlemeler serpebilirsiniz. Bu ekstra tat

ve gorsel zenginlik katacaktir.
Yagl kagit yerine parsémen kagidi kullanirsaniz, soguduktan sonra pretzel'leri daha kolay ¢ikarabilirsiniz.

Cikolata kapl pretzel'leri tamamen sogumadan st Gste koymayin, birbirlerine yapisabilirler. Tek tabaka halinde

sogutun.

Pretzel'lerin taze ve ¢itir olmasina dikkat edin. Nemli pretzel'ler cikolata kaplamayi iyi tutmaz ve genel lezzeti

olumsuz etkiler.

Farkl cikolata tUrlerini karistirarak marbirli géruntm elde edebilirsiniz. Sttt ve bitter cikolatayr hafifce karistirarak

estetik bir sunum yaratin.




Sicak havalarda cikolatayi erittikten sonra biraz sogumasini bekleyin, aksi takdirde pretzel'ler cok ince kaplanir ve

istenen kalinlik elde edilmez.

petitegourmets.com



