PETITE GOURMETS
AVRUPA

Kakaolu Mocha

Zengin ve kremsi Turk cikolatali mocha tarifi. Sicak sUtte espresso ve kakaonun

mukemmel karisimi. Sadece 10 dakikada hazir!

5 min 5 min I0 min I Easy
HAZIRLIK PISIRME TOPLAM PORSIYON ZORLUK
Malzemeler
» 1bardak espresso « 0.75 bardak sut

» 0.5 yemek kasigi kakao

Yap111§1

o Kakaolu sit tabanini hazirla

0,75 su bardag st kaicuk bir tencereye dokin ve orta-distk ateste 2-3 dakika sicak olana kadar ama

kaynatmadan, kenarlarinda ktictk kabarciklar olusana kadar isitin.

Ik stte 0,5 yemek kasigi kakao tozu ekleyin ve tamamen eriyene ve karigim topaksiz purizstiz olana kadar 30-60

saniye surekli ¢cirpin.

Birlestir ve servis et

1 su bardagi taze demlenmis sicak espresso veya gticlt kahveyi servis fincaniniza dékun.
Sicak kakaolu sut karisimini kahveye yavasga dokun, pUrlzsiz mocha olusturmak icin nazikge karistirin.

Serve immediately while hot.

Besin Degerleri

117 8g 12g 6g 2g 10g gomg

KALORI PROTEIN KARBONHIDRAT YAG LIF SEKER SODYUM

Porsiyon basina



ipuglarl

SUtu orta-dUstk ateste nazikge isitin, béylece mocanizda hos olmayan tat ve doku yaratabilecek yakma durumunu

engelleyin.
Kakao tozunu sicak sufte iyice karistirin, bdylece topak olusmasini engelleyip purtizstz karisim saglayin.

Mocayi eklemeden énce servis fincaninizi sicak suyla isitin, ideal igme sicakligini daha uzun stre korumasina

yardimci olur.

Daha zengin aroma icin kakao tozunu 6nce az miktarda sicak sttle karistirarak ciceklendirin, sonra kalan suta

yavas yavas ekleyin.

Soguk sut ve temiz kdpurtec cubugu kullanarak mikemmel stt kdptigu olusturun, maksimum havayi dahil etmek

icin yukari asagi hareket ettirin.

Kakao miktarini tercihinize gore ayarlayin — az ile baslayin ve mtkemmel cikolata-kahve oraninizi bulana kadar

yavas yavas arfirin.

Profesyonel bir bitis icin kopuk ekledikten sonra fincani tezgaha nazikce vurun, blytk kabarciklari yerlestirip

plrtzslz ytzey olusturun.

Hazirladiktan hemen sonra servis edin, ciinkt koptk ¢cokecek ve sicaklik hizla diserek genel deneyimi

etkileyecektir.

petitegourmets.com



