PETITE GOURMETS
AMERIKAN

Big Mac Sos

McDonald's'inkine tipatip benzeyen kolay ev yapimi Big Mac sos tarifi! Hamburger,

patates ve salatalar icin mikemmel. 5 dakikada hazir!

5 min th th smin 4 Easy

HAZIRLIK

PORSIYON ZORLUK

Malzemeler

« 3 yemek kasig mayonez

« Tyemek kasigi sogan

» Tyemek kasigi tursu cesni

« 1cay kasigi beyaz sarap sirkesi

» Tyemek kasig dijon hardal

Yap111§1

° Tabani karigtirin

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi sogan tozu

1 cay kasigi sarimsak fozu

1 cay kasigi kirmizi tane biber

1 cay kasigi tuz

Orta boy karisim kasesine 3 yemek kasigi mayonez, 1 yemek kasigi tath tursu tursusu ve 1yemek kasigi beyaz sarap

sirkesi ekleyin.



Kaseye 1 cay kasigi sogan tozu, 1 yemek kasigi sarimsak tozu, 1 cay kasigi kirmizi toz biber, 1 cay kasigi sari hardal, 1
cay kasigi ketcap ve 1 cay kasigi seker ekleyin.

Karisim tamamen purlzstz ve gizgisiz tek tip renkte olana kadar tim malzemeleri 30-60 saniye guglu bir sekilde
cirpin.

Sogutun ve lezzetleri gelistirin

Sosu hava gecirmez bir kaba aktarin ve lezzetlerin kaynasmasi icin en az 1 saat buzdolabinda bekletin.

Buzdolabindan cikarin ve servis efmeden énce iyice karistirin, cinkl sogutma sirasinda malzemeler ayrisabilir.

Besin Degerleri

95 0.28 2g 108 L5¢g 18omg

KALORI PROTEIN KARBONHIDRAT YAG SEKER SODYUM

Porsiyon basina

Ipuglarl

Sosu servis etmeden énce buzdolabinda en az 1-2 saat sogumaya birakin. Ev yapimi soslarin tim lezzetlerin

duzgun bir sekilde kaynasmasi icin zamana ihtiyaci vardir, bu da daha otantik ve lezzetli bir tat saglar.

Tatli tursu fursusu bulunamiyorsa ince dogranmis tatl tursu ile degistirebilirsiniz. Bu ikameyi kullaniyorsaniz, tarifte

istenen ekstra sekeri eklemenize gerek yoktur.

Elinizde varsa beyaz sarap sirkesi yerine elma sirkesi kullanabilirsiniz. Lezzet biraz farkl olacak ama yine de lezzetli

olacaktir.
Sosu her zaman buzdolabinda saklayin ve bozulmayi 6nlemek icin uzun stire oda sicakliginda birakmayin.
Sos, hava gecirmez bir kapta saklandiginda buzdolabinda 2 haftaya kadar dayanir.

Kullanmadan énce sosu her zaman karistirin veya calkalayin, ¢iinkl ayrisma ev yapimi gesniler icin dogal ve

normaldir.
Daha baharatli bir versiyon icin damak tadiniza gére bir tutam kirmizi toz biber veya birka¢g damla aci sos ekleyin.

Parti veya yemek hazirligi icin kullanmayi planliyorsaniz tarifi ikiye veya tge katlayin - iyi saklanir ve her zaman

elinizin altinda bulunmasi kullanighdir.



