PETITE GOURMETS
TURK

Mozaik Pasta

Otantik Turk Mozaik Pasta tarifi - biskavili ve kakaolu pisirilmeyen cikolatali tatli. 5

malzeme ile kolay yapim. Cay saatleri igcin mukemmel!

20 min 20 min 40 min 4 Medium
HAZIRLIK PISIRME TOPLAM PORSIYON ZORLUK
Malzemeler
» 300 g bisktvi « 6 yemek kasigi seker
» 2 yumurta « 2 yemek kasigi kakao
« 1.5 yemek kasigi un « 1 paket vanilin

« 1.5 bardak su

1.5 yemek kasigi tereyad

« 4 yemek kasigi findik

Yapilist

Cikolata tabanini hazirlayin
Orta buyuklukteki bir tencerede 4 yemek kasigi tereyadini kiz ateste eritin, ara sira karistirarak tamamen sivilagsana

kadar ama kizarmadan yaklasik 3-4 dakika.

Eritilmis tereyagina 1,5 yemek kasigi kakao tozu ekleyin ve plrtzstiz olana ve topak kalmayana kadar surekli ¢irpin,
yaklasik 1-2 dakika.

Topaklanmayi énlemek icin stirekli ¢irparak 1,5 su bardag sttt yavasca dokun.

6 yemek kasigi seker ekleyin ve orta-kiz ateste strekli karistirarak seker tamamen eriyene ve karisim kasigin arkasini

kaplayacak kivama gelene kadar pisirin, yaklasik 5-7 dakika.

Atesten alin ve 2 yemek kasigi kakao tozunu tamamen karisana ve plrlzstz olana kadar karistirin.

Cikolata karisimini oda sicakligina sogumaya birakin, yaklasik 15-20 dakika, Gzerinde tabaka olusmasini dnlemek

icin ara sira karistirin.

Biskiivileri hazirlayin

1 paket bisktviyi blytk bir karistirma kasesinde elinizle diizensiz lokma buyuklugunde parcalara kirin, doku igin bazi

pargalari blytk bazilarini kctk birakin.



e Birlestirin ve sekillendirin
Sogumus cikolata karisimini kirllmis biskUvilerin Gzerine dokin ve tim parcalar esit sekilde kaplanana kadar buytk

bir kasikla nazikge karigtirin.

° Karisimi buyUk bir streg film Gzerine aktarin ve yaklasik 3 in¢ capinda siki bir kiittik seklinde sekillendirin, silindirik

sekli korumak icin sikica sarin.

@ Sogutun ve servis yapin

Sarilmis kiittigu en az 4 saat veya tamamen sertlesene kadar buzdolabinda bekletin.

0 Sarma malzemesini ¢ikarin ve diizgtn dilimler icin kesimler arasinda bigak agzini temizleyerek keskin bir bicakla 1/2

in¢ kalinhiginda yuvarlaklar halinde dilimleyin.

Besin Degerleri

376 728 458 198 38 28g 69omg

KALORI PROTEIN KARBONHIDRAT YAG LIF SEKER SODYUM

Porsiyon basina

ipuglarl

En iyi doku igin taze, gevrek biskviler kullanin - bayat biskviler mozaik desenini dizgtin tutamayacak hamur

kivaminda bir karisim yaratacaktir.

Tereyadi ve kakao karisiminin bisktvilere eklenmeden énce ilik sicakliga kadar sogumasini bekleyin - bu

biskuvilerin yumusamasini énlerken uygun baglanmayi saglar.

Biskavileri uniform sekilde ufalamak yerine elinizle dizensiz, kalin parcalar halinde kirin - bu dilimlendiginde otantik

mozaik gérunimu yaratir.
Sekillendirilmis pastay strec filmle sikica sararak sogutma sirasinda hava temasini énleyin ve nemini koruyun.
En iyi dilimleme kivami ve lezzet gelisimi icin buzdolabinda en az 4 saat veya bir gece bekletin.

Mozaik desenini sergileyen temiz, profesyonel gortuntmlt dilimler icin kesimler arasinda sicak suya batiriimig

keskin, ince bicak kullanin.

Karisim ¢ok 1slak gértintiyorsa daha fazla kirilmis biskvi ekleyin; cok kuru ise dogru kivam elde edilene kadar az

miktarda eritilmis tereyadi veya ilik stt ekleyin.

Dondurulmus Mozaik Pasta'yi catlamayi énlemek ve dizgln kesimler saglamak icin dilimleme éncesi oda
sicakliginda 5-10 dakika bekletin.
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