PETITE GOURMETS
AMERIKAN

Ramos Gin Fizz Kokteyl

Klasik Ramos Gin Fizz kokteylini yapmayi 6grenin. Bu kremsi New Orleans icecegi

gin, narenciye, yumurta aki ve krema birlestirerek essiz bir deneyim sunar.

20 min 20 min I Medium

HAZIRLIK TOPLAM PORSIYON ZORLUK

Malzemeler

« 50 mlcin « 0.5 yumurta aki

o 25 ml krema « 3 ml portakal gigek suyu
» 10 ml taze limon suyu + T1dilim limon

+ 15 ml lime suyu » 3 cube buz

« 12 ml seker surubu

Yapilist

o Ekipmani hazirlayin ve bardagi sogutun

1 Collins bardagdini 10 dakika sogutmak igin buzluga koyun. Malzemeleri hazirlarken kokteyl ¢alkayicisina 3 buz kupu

ekleyerek sogutun.



Sivi malzemeleri birlestirin

Buzla dolu calkayiclya 50ml gin, 25ml taze limon suyu, 15ml agir krema ve 12ml seker surubu ekleyin.

Yumurta aki ve aromatik maddeleri ekleyin

Calkayiciya 0,5 yumurta akini kirin, kabuk pargaciklarinin dismediginden emin olun. 3ml portakal gicedi suyu

ekleyin.

First shake without ice

Calkayicidan buzu gikarin ve yumurta akini emulsifiye etmek i¢in buzsuz 30 saniye guclt sekilde calkalayin. Bu kuru

calkalama kopuk tabanini yaratir.

Buzla ikinci calkalama

Calkayiciya taze buz kuplerini geri ekleyin ve karisim iyice soguyup képuklenene kadar 2-3 dakika gticlu sekilde
calkalayin.

Bardaga cift stizgecle dokiin
Sogutulmus bardagi buzluktan ¢ikarin. Buz parcaciklarini temizlemek ve purtizstz koptk saglamak igin karisimi hem

calkayici stizgeci hem de ince 6rgu stizgeg ile Collins bardagina cift stizgecle dokun.

Ustiinii doldurun ve garnileyin

Kopuk tabakasini korumak igin bardagin kenarindan yavasga 10ml soda suyu doékin. Uzerine 1ince limon dilimi

yUzdUrn ve hemen servis edin.

Besin Degerleri

285 38 8g g 6g 47mg

KALORI PROTEIN KARBONHIDRAT YAG SEKER SODYUM

Porsiyon basina

Ipuglarl

MUmkun olan en taze yumurtalari kullanin ve suya koyarak test edin - taze yumurtalar batar, eski yumurtalar ytzer.

Collins bardaginizi servis etmeden énce en az 20 dakika buzlukta sogutun, boylece kokteyl daha uzun stire soguk

kalir.

Gugclu ve tutarl sekilde galkalayin - geleneksel yontem, diizgtin emulsifikasyon elde etmek icin birkag dakika strekli

hareket gerektirir.
Soda suyunu en son ekleyin ve calkalama ile yarattiginiz kdpuk yapisini korumak igin yavasga dokan.

En iyi lezzet ve asitlik dengesi icin taze sikilmis limon suyu kullanin, sise limon suyu degil.



Soda eklemeden dnce karisimi ¢ift stizgecten gecirin, bdylece buz parcaciklari veya yumurta aki kiimelerini

temizleyin.

Ana alkol oldugu icin kaliteli gin secin - Tanqueray veya Bombay Sapphire gibi London Dry ginler ézellikle iyi sonug

verir.

Kopuk cokmeye baslayacadi ve malzemeler zamanla ayrisabilecedi icin hazirladiktan hemen sonra servis edin.

petitegourmets.com



