PETITE GOURMETS
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Squid Game Kore Dalgona Sekeri

Squid Game'den Korean Dalgona sekerini nasil yapacaginizi 6grenin! Bu bal petegi

tofisi sadece 2 malzeme gerektirir - seker ve kabartma tozu. ipuclariyla kolay tarif.

5 min 5 min 10 min I Easy

HAZIRLIK PISIRME TOPLAM PORSIYON ZORLUK

Malzemeler

« 2 yemek kasigi seker « 1tutam karbonat

Yapilist

° Prepare Your Workspace

Firin tepsisini pisirme kagidi ile kaplayin ve kenara koyun. Ttutam kabartma tozunu ktcuk bir kapta élctp hazir

bulundurun ve kullanmak istediginiz kurabiye kaliplarini da yaninizda tutun.

6 Sekeri Eritin

Kuguk, kalin tabanli tencereye 2 yemek kasigi tane seker ekleyin. Orta-dustk ateste, ahsap kasik veya cubukla

surekli karistirarak isitin.



o Tum seker kristalleri eriyene ve karisim bal gibi agik amber renge déntsene kadar 2-3 dakika karistirmaya devam
edin. Bu altin tona ulastiginda hemen ocaktan alin.

0 Add Baking Soda

Sicak karamelize sekere hizlica 1 futam kabartma tozu ekleyin ve karisim képurene ve boyutunun iki katina ¢ikip agik

altin kahverengi renge dénutsene kadar 10-15 saniye hizla karistirin.

e Sekeri Sekillendirin
Kopuklt karisimi hazirladiginiz pisirme kagidinin tizerine hemen dokun, kasigin arkasini kullanarak yaklasik 1/8 in¢
kalinliginda ince, dtiz bir tabaka halinde yayin.

o Yazey hafifce tutup ama hala dokunuldugunda sicak hissedilene kadar 15-20 saniye sogumaya birakin. Kurabiye

kaliplarini sicak sekere nazikge bastirarak sekiller olusturun, tfamamen kesmemeye dikkat edin.

0 Sogutun ve Servis Yapin

Seker sert ve citir olana kadar 3-5 dakika famamen sogumaya birakin. Pisirme kagidindan dikkatlice soyun ve
hemen servis edin veya 2 gline kadar hava gecirmez kapta saklayin.

Besin Degerleri

90 238 238 159mg

KALORI KARBONHIDRAT SEKER SODYUM

Porsiyon basina
Ipuclar

Esit 1s1 dagiimi saglamak ve sekerin sicak noktalarda yanmasini énlemek icin kalin tabanli tencere kullanin.

Baslamadan once kabartma tozunu 6lctp hazir bulundurun, ¢cinkt seker dogru karamelizasyon noktasina

ulastiginda zamanlama ¢ok 6nemlidir.

Esit erime saglamak ve sekeri taneli yapabilecek kristallesmeyi dnlemek igin sekeri nazikge ve tutarli bir sekilde

karigtirin.

Karamelize seker icin ideal renk acik amber rengidir - cok koyu olursa seker aci tadacak, ¢ok acik olursa yeterince

aromasi olmaz.

Kabartma tozu eklerken ve karistirirken hizli calisin, cinkt karisim hizla kdpUrecek ve saniyeler icinde donmaya

baslayacaktir.

Sekil vermeden once sekerin tam olarak 15-20 saniye sogumasini bekleyin - daha uzun sure beklerseniz calismasi

cok zor hale gelir.




Dekoratif sekiller yaparken yapismayi dnlemek icin yag spreyi sikilmis kurabiye kaliplari veya kaliplar kullanin.

Birden fazla parti yapiyorsaniz, yanmis sekerin bir sonraki partiyi etkilemesini énlemek icin partiler arasinda tavanizi

iyice femizleyin.
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