White Russian Kokrteyl

Votka, kahve likdra ve krema ile klasik White Russian kokteyl tarifi. The Big Lebowski

ile populer olan bu yumusak, kremsi icecedi yapmayi 6grenin.

3 min 3 min I Easy

HAZIRLIK TOPLAM PORSIYON ZORLUK

Malzemeler
2 ons votka 1 ons krema
1 ons kahve likori 3 buz

Yapilist
Bardagi hazirlayin
Rocks bardagini tamamen buz kupleriyle doldurun.
2 oz vodkayi dogrudan buzun Gzerine dokun.

Bardaga 1 oz kahve likort ekleyin.



o Krema tabakasini olusturun
Bir bar kasigini ters tutarak icecegin ytzeyinin hemen Uzerine getirin. 1 0z agir kremayi kasigin arkasindan yavasca

dokerek Ustte belirgin bir tabaka halinde ytzmesini saglayin.

e Katmanli goruntimu korumak igin karistirmadan hemen servis yapin.

Besin Degerleri

300 Ig IZg IIg IZg Ismg

KALORI PROTEIN KARBONHIDRAT YAG SEKER SODYUM

Porsiyon basina
Ipuclar

En yumusak tat icin premium votka kullanin - ucuz votka, narin kahve ve krema dengesini bastiran sert, yakici bir

his yaratabilir.

White Russian'inizin daha uzun stire soguk kalmasi ve buzun eriyerek hizla seyrelmemesi icin bardak dahil tim

malzemeleri 6nceden sogutun.

Geleneksel ytizen krema sunumunu tercih ediyorsaniz mikemmel katmanlar yaratmak igin kremayi bir bar

kasiginin arkasindan yavasca dokun.

Taze adir krema en iyisidir, ancak yari yagli krema kullaniyorsaniz alkolle bulustugunda kesilmesini 6nlemek igin

kademeli olarak ekleyin.
Kokteylinize ince karmasiklik katmak igin vanilya veya kahve aromali votka gibi aromali votkalarla deneyim yapin.

Daha zengin kahve aromasi icin tatlligi artirmadan kahve likdrtyle birlikte bir sicrama cold brew konsantresi

ekleyin.

Acilmis kahve likéranu serin, karanlik bir yerde saklayin ve optimal lezzet icin iki yil iginde kullanin - eski likér bayat

ve agsiri tath tadabilir.




